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Die Region Penedeés in

Katalonien gilt als die
» Wiege des spanischen

S(ihaumwems
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Die spanische
Schaumweinszene
begibt sich auf neue,
erfolgversprechende
Wege.

TEXT GERHILD BURKAR

IM AUFBRUCH




Xavier Gramona vom
gleichnamigen Weingut
gehért zu den innovativen
Kopfen spanischer
Schaumweinproduktion
Zusammen mit seinem
Bruder Jaume leitet er das
Weingut und ist Sprecher
von Corpinnat.

ZWISCHEN TRADITION
UND INNOVATION

.
-

Paco de la Rosa Torello
und sein Bruder Toni
fiihren die Weinproduktion
in der 23. Generation. Sie
stehen filr biologisch
erzeugte Schaumweine
mit langen Hefelagern.

Bildschirmfoto

s herrscht Aufbruchstimmung
in Spaniens Schaumweinwelt.

Qualitat, Herkunft und Nach-
haltigkeit haben fiir uns abso-
lute Prioritit vor der Quanti-
tit«, erliutert Xavier Gramona
vom gleichnamigen Weingut aus Sant

Sadurni d’Ano! er Hochburg spanischer
Schaumweine. Traditionell, mittlerweile
vollkommen biodynamisch bewirtschaftet,
gehort das Weingut seit Jahrzehnten zu den
renommiertesten Produzenten hochwertiger
Schaumweine mit grofem Reifepotenzial.
Seit im Janner 2019 Gramona und fiinf
weitere Weingiiter unter dem neuen Marken
namen Corpinnat aus der Appellation
DO Cava (Denominacion de Origen Cava)

ausgetr sind, gibt es manchen Wirbel.

Denn die Abtriinnigen wie Gramona und

auch Recaredo gehoren zu den weltweit
bekannten Schaumweinproduzenten. Thnen

gingen die Qualititsanspriiche des Consejo

Regulador del Cava (das Kontrollgremium
der DO Cava) nicht weit genug.
Zur Qualitatssicherung hat sich Corpinnat

nun eigene strenge Regeln auferlegt. Neben

der Produktion wird auch auf die soziale
Komponente, etwa Mindestpreise fir die
Traubenlieferanten, gesetzt. Thr Ziel: quali
tatsvoller Schaumwein aus dem Penedés in
biologischem Anbau mit traditionellen regio-
nalen Rebsorten wie beispielsweise Xarel-lo,
Macabeo und Parellada; die Mindestlagerzei-
ten der Schaumweine in traditioneller Fla-
schenvergirung reichen von 18 bis zu 60
Monaten. Zur neuen Gruppe gehort auch
das Weingut Torell6, das heute von den Brii-
dern Paco und Toni de la Rosa Torellé
gefiihrt wird. Auch hier setzt man auf
geschichtstrichtige Tradition, die sogar bis
ins Jahr 1395 zuriickreicht und fiir hochwer
tige, lange gelagerte Schaumweine steht.

Die Sprecher von Corpinnat, Xavier Gra

mona un n Mata vom Weingut Recaredo,

beklagen den

produzenten wie Freixenet, Codorniu und

wachsenden Einfluss der Grof-

Garcia Car

n, die statt auf Qualitit meist
auf Quantitir setzen wiirden.

Diese Massenmarkt-Marken stehen fiir
tiber 90 Prozent der Produktion mit rund
220 Millionen Flaschen. Sie sind nach
Ansicht der Qualitiatsproduzenten fiir das
Imageproblem des Cavas verantwortlich, da
sie in vielen europdischen Landern im Super-

markt zu Schnappchenpreisen angeboten

Kellermeister Sebastia Galimany ist
verantwortlich fir die Cavas von Pere Ventura
Spontanvergadrung und autochthone Hefe aus
den Rebanlagen von Can Bas bestimmen deren
Typizitét und Eigenart.
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werden. Dass Cava aber weit mehr sein kann
als solche Massenware, zeigt unsere Verkos-
tung. Die Region steht fiir eine lange Tradi-
tion. Bereits Ende des 19. Jahrhunderts lager-
te man hier in den sogenannten »Cavas«,
den Kellern, Schaumweine. 1972 wurde dann
die Appellation DO Cava ins Leben gerufen.
Die vier Qualitatsstufen — Cava, Reserva,
Gran Reserva und Cava De Paraje Calificado
(Lagencava) - zeichnen sich durch unter
schiedliche Lagerzeiten von neun bis zu 36
Monaten aus.

Fast 98 Prozent der Produktion kommen
aus dem Penedes, westlich von Barcelona
gelegen. Der Rest teilt sich auf andere Regio

nen Spaniens auf. Und genau hier liegt, aus

der Sicht von Corpinnat, ein weiteres grofSes
Problem: Die Schaumweinproduktion der
historisch gewachsenen Region Penedés mit
ihren hervorragenden Boden und einheimi-
schen Rebsorten wird durch die Vermischung
mit Grundweinen minderer Qualitit aus
anderen spanischen Gebieten zunehmend
negativ beeinflusst.

Beispiele fir anspruchsvolle Cavas aus der
Ursprungsregion kommen von den renom
mierten Produzenten Juvé & Camps und
Pere Ventura. Letzteres wurde erst 1992
gegriindet, seine Weinberge gehoren zum
Weingut Can Bas. Auch hier legt man Wert
auf biologischen Anbau und lange Hefelager.
Die Chefonologin Marta SSanvicente, eine
kampferische Katalanin, beschreibt ihre
Philosophie so: » Wir sind stolz auf unsere
Premium Cavas, die als Botschafter stellver-
tretend fiir das Penedés und die Menschen
stehen!« Auch Juvé & Camps gehért zu den
Weingiitern, die immer noch in Familienbe
sitz sind und blickt auf eine tiber 200-jahrige
Geschichte zuriick. Biologisch bewirtschafte
te Weinber,

Jahren zeigen den hohen Qualititsanspruch.

¢ und Hefelager bis zu neun

Die Querdenker der Familie Raventos,
die schon 2012 vorausschauend aus der
Cava-Produktion ausgestiegen sind und
traditionellen Schaumwein unter der geogra-
fischen Lagenbezeichnung »Conca del Riu
Anoia« produzieren, gehoren gleichfalls zu
den Topgroffen der Region.

Die spanische Schaumweinszene ist auf
einem neuen, erfolgversprechenden Weg.
Zusirzlich zur Appellation DO Cava gibt es
mittlerweile auch noch weitere vielverspre
chende Produkte mit hervorragender Quali
tat zu entdecken.
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ie in der klassischen Fla-

schengarung hergestell-

ten Schaumweine aus
Spanien gehen weit iiber die
Appellation Cava hinaus. Ne-
ben der eingetragenen Marke
Corpinnat ist auch DO Classic
Penedés interessant. Im Gegen-
satz zur DO Cava darf das
Lesegut ausschlieflich aus dem
Penedés kommen und wird
biologisch angebaut. Dariiber
hinaus miissen die Schaumwei-
ne mindestens 15 Monate auf
der Hefe liegen. Beim Cava
sind es neun Monate. Fiir den

Verbraucher gilt es, die neue
Vielfalt Spaniens zu entdecken.
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CORPINNAT

1.Platz

2009 Celler Batlle

Gramona

Sant Sadurni d'Anoia, Penedés @

es Goldgelb. Intensive, reife Noten
‘I“ltnuﬂ en

noten. Kra

Gaumen, sehr spannungsvoller, straffer
Korper, harmon: &

gute Mineralik mit vit rierender Saure
und feiner Perlage. Im Nachhall frisch
geraucherter Spec
ind Eleganz
gramona.com, € 62,-

2.Platz

2011 Torell6 Gran Torellé Brut Nature
Corpinnat

Cava Agusti Torell6

Sant Sadurni d'Anoia, Penedés @
Brillantes Gold mit orangen Refl
Intensive reife Duftansprache nach Kara
mell oche und geros deln
mit einem Ha Wiesenkrautern

exen

Am Gaumen intensiv, reichhaltig mit kish-

ler Mineralik und festem Saurertickgrat
delikate, pointierte Gerbstoffe, merklict
wunderbare Hefereifung. Finessenre
sehr gut anh: nd. Lauft mit Luf
Hochform auf. Gutes Entwicklungs
potenzial.
agustitorellomata.com,
everChamp, € 37,90

DIE BESTEN SCHAUMWEINE AUS SPANIEN

3.Platz
2014 Pere Ventura Gran Vintage
Paraje Calificado Can Bas

Pere Ventura

Sant Sadurni d'Anoia, Penedés @
Mittleres Gelb. Komplexes Buket
Noten von e, Marzipan, gere
Steinabst und Passionsfr
geschmeidiges Mous
volles, reiches, Upy

ver

t breit wirkend,

Struktur. Harmonisches Fir
Frucht und He!

wirze mit

chender Lange. Ein individu
mit grofiem Potenzial
pereventura.com, € 66,—

Bildschirmfoto

2015 Torell6 225 Brut Nature Corpinnat
Cava Agusti Torellé
Sant Sadurni d Anma Penedes @

Helles Gol \tmLuL ett, ein
Hauchv e, Birne und
Brennnessel mit eir ‘,"vTu:'x VO oche
Feines Mousseuy, individuelle, dichte Tex
tur, feine Mineralik . f jure.Im
Nachgeschmack salzige Noise ten
und Krauterwiirze, sehr elegant mit La
Finale, Eigenstandige, karge Stilistik
everChamp €28,90
2012 11l Lustros
Gramona
Sant Sadurni d'Anoia, Penedés
Mittleres Griingelb mit Silberreflexen. Zu
riickhalte ffnet sich langsam, Garten
kréuter von Melisse, Lorbeer mit einem
1as und Qui

Touch von k ter A :
e aromen. Stoffig im Antrunk
e Saure und feinste Perlage.
ge Mineralik bleibt an den
Komplex
mit enarmer Lange. Sehr eigen
gramona.com, € 32‘—

2013 Textures de Pedra

Josep Maria Raventds i Blanc

Sant Sadurni d'Anoia, Penedés @
ebelrosa. Anfan

ach hellen StBBkirschen.
nit Luft entwickeln sich Brat

Krauterwirze und ein Hauch

kuit. B nte, puristische Struk:

ge Saure, kalkige Mineralik, die

ten bleibt. Ein geradlinige ge
pragter Typ Schnérkel. Braucht Luft

gute-weine.de, € 39,-

2015 Reserva de La Familia
Juvéy Camps

Sant Sadurni, Penedes
Brillantes Goldgelb. Komple
Duft nach Hefe, Karamell. Melone., zart
unterlegt von Krautern und Senfsaat. Saf

1dgefihl, feiner Saurebo

Iimundigem, finessenreichem
icksstarker, stoffiger Cava

fir viele Gelegenheiten.

juveycamps.com, € 20,-

2012 Torell6 Tradicional Brut Nature

Corpinnat

Cava Agusti Torelld

Sant Sadurni d'Anoia, Penedés @

Intensives Goldgelb. Krauternoten
nchelkraut und Rosr

1von grunem Kernobst. Der

reigt mineralische Salzigkeit

saftige, geradlinige Komplexitat, bleibt
gut haften. Frische Zitr
everChamp, € 21,90

enim Finale.

2015 Blanc de Noirs

JuvéyCamps

Sant Sadurni d'Anoia, Penedés

Sattes, leuchtendes Goldgelb. Intensives
Fruchtbukett nach Quitte, reifem gelbem
Apfel. Pomelo, einem Touch Vanille und
Hon ramell. Feines Mou
zart am Gaumen mit stfilichem Auftakt
viel Extraktfiille und feingliedriger Trink
fluss. Hochw spannender Cava
mit sehr guter L
juveycamps.com, € 30~

eux, sehr

2015 Tresor Cuvée

Pere Ventura

Sant Sadurni d'Anoia, Penedés
Goldgelb mit Sitberreflexen. In der Nase
gelber Marille und Pfirsich, mit Luft
Caramel und Vanille. Das zarte Mo
wirkt cremig am Gaumen, kompakte

straffer

und gut eingebundener Saure. Kréftiger
Cava mit leicht sz ﬂmu
Finale. Ideale

pereventura.com, € 30,-

2014 Pere Ventura Vintage

Pere Ventura

Sant Sadurni d'Anoia, Penedés
Leuchtend elb. Zartes, harmoni
sches Bukett von Hefenoten, Zitronenme:
lisse, Salbei und gerasteten Niissen. Feine
Perlage, saftig-opulenter Antrunk. buttrig
cremigr

t finessenr
h unterleg

mack za

em Saurebogen,
minerali sehr gute Lange.
Im Nachge: e Zitrusno
Einfach elegant und vielseitig einsetzbar
pereventura.com, € 35~

30

Cava Reyes de Aragon El Monje
Bodegas Langa

Calatayud, Aragonien @

Silbrig gold mit griinen Reflexen.
Zarte tnoten von Birne, Ringlotte,
Grapefruit mit einem Touch von Lorbeer
Seidiges Mousseux, elegante Mundfille
sehr trocken, gut integrierte Saure und
Extrakt. Gut
geschmac
bodegas-langa.com, €9,-

uc

2014 Imperial

Gramona

Sant Sadurni d'Anoia, Penedés
Goldgelb mit griinlichen Reflexen
d ein
nund reifes
Am Gaumen delikat crer
etwas Fruchtsif3e, zarte Sau
reader. Im Rickgeschmack leicht herbe
Noten. Viels insetzbar.
gramona.com, € 20,-

Touch Rose, zarte Honigr
Kernol

tonier:

nit dezentem Holzeinfluss

2014 Pere Ventura Vintage Rosé
Pere Ventura
Sant Sadurni d'Anoia, Penedés
Leuchtende Kupferfarbe. Orangenz
eerconfit und Herzkirschen
Biskuit. Rustika
g te Sif3e mit pikan
ure. Mittlerer Karper. v"ILu hg
schmack dunkle rote Fru

e
S

voller Cava, p.
pereventura.com, € 35~

Q(
C

Garlet Cava Brut

Torreblanca

Sant Miquel d'Olérdola (Olerdola),
Penedés @

Helles, leuch

endes Goldgelb mit grinli
chen Reflexen. Akazienhonig. Williams:
birne und reife Apfelfrucht, dezente An
on Brioche. Feines Mou
Antrunk warmendes, cremiges, sehr har
monisches Mundgefuhl. Gute SuRe-/S.
restruktur. Im Riickgeschmac!

eux, im

wurze. Ein Gaumenschmeichler
vinatorreblanca.com, € 12,95

2016 Elementario Cava Reserva Brut
Bodegues Sumarroca

Subirats, Penedés @

Sattes Gelb mit griinlichen Reflexen. In
tensive Nase nach Birnen:
ne und einem Hauch Kraute:
tig-cremig xtur, unters
dem Mousseux und ang
mittlere Lange. Das Finale zart unterlegt
mit Blutenhonig

Wein & Vinos, €15,95

88

2016 Cava Reyes de Aragon Gran
Reserva

Bodegas Langa

Calatayud, Aragonien @

Zartes, helles Goldgel
mit Luft dezente Noten von Apfel
und weiBem Pfirsich. Am Gaumen sehr
trocken und zupackend. Mittlere Saure
schlank und geradLinig mit herbem Nach
aste

inze, Holunder

hall von Krauterwiirze und Limettenze

bodegas-langa.com, € 25~
C_;
Codorniu Cava Selecion Raventos
Brut

Codorniu

Esplugues de Llobregat, Penedés
Helles Goldgelb. Intensive Nase mit vo
dergrindigen Warznoten, insbesandere
Nelken, dazu dezent Obst. Am Gaumen
sufd mit feiner Perlage und mittlerer
Lange. Etwas rustikaler Nachhall

Coop Genossenschaft, € 14,95
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